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A Cocconato il 6 ed il 7 settembre ritorna Cocco...Wine

SABATO 6 SETTEMBRE:

Cocconato - Piazza Cavour /Via Roma

Ore 17: Apertura Banco d'Assaggio di "Cocco Wine". In degustazione i vini ed i prodotti tipici del
Monferrato, le "Bollicine Autoctone Italiane”, i vini della Regione Abruzzo, Marche e Toscana.

Ore 18: Degustazione Guidata "La Barbera di Cocconato”. Con la presenza dei produttori,
cercheremo di capire quali sono gli elementi fondamentali del terroir di Cocconato. Le sue
caratteristiche geografiche, climatiche, agronomiche. E le consuetudini enologiche della zona. Con
loro, degusteremo l'ultima annata in commercio della Barbera d'Asti di Cocconato. Per chi ama
I'approfondimento, un laboratorio da non perdere. Con la presenza dei produttori. Degustazione
di 6 vini; Consigliata la prenotazione.

Ore 21. Degustazioni Guidata " Il gigante Barbera si confronta con i piccoli autoctoni
piemontesi". Una giostra golosa di varieta autoctone, un mondo parallelo di profumi e gusti
nuovi, diversi, curiosi. Una degustazione accattivante, tra rossi tannici e dolci spiccatamente
aromatici; un confronto tra la classica barbera e quel "sottobosco” di vitigni "minori* che alimenta |l
talento enologico della regione. Da non perdere. In degustazione i vini dei seguenti vitigni:

Barbera d'Asti, Grignolino, Freisa, Ruche di Castagnole Monferrato, Pelaverga di Verduno,
Albugnano, Uvalino e Malvasia di Castelnuovo Don Bosco.

Consigliata la prenotazione.

Cocconato - Piazza Melchiorre Giordano

Dalle Ore 23: "Il Dopo Festival di Cocco ... Wine"



DOMENICA 7 SETTEMBRE:

Cocconato

Dalle ore 10 alle ore 13: Le Cantine di Cocconato si aprono al pubblico della rassegna.
Visita e degustazione . Su prenotazione telefonica direttamente alle singole aziende

Cocconato - Piazza Cavour / Via Roma

Ore 15: Apertura Banco d'Assaggio di "Cocco Wine"
Ore 15: Degustazione Guidata "La Barbera di Cocconato”.
Con la presenza dei produttori. Degustazione di 6 vini; Consigliata la prenotazione.

Ore 18: Chiusura Banco d'Assaggio di "Cocco...Wine"

PER DEGUSTARE AL BANCO D'ASSAGGIO DI COCCO...WINE:

Degustazione Vini € 10 (Calice e Taschina in omaggio)

| visitatori che pagheranno 10€ riceveranno, oltre al calice di vetro ed alla taschina, una
scheda con 10 buoni degustazione.

Ogni buono dara diritto alla degustazione in omaggio di UN vino e dovra essere
consegnato al responsabile del tavolo di degustazione aziendale.

Qualora si volessero degustare altri vini si dovranno acquistare (alla cassa collocata lungo
il percorso) buoni aggiuntivi dal costo promozionale di 1€ cad.

Degustazione piatto di assaggio presso singoli espositori € 3

Menu realizzato dall'Associazione "Cocco...Sport" :
Agnolotti €5
Dessert €2
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